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Concentrado de Sdlidos Grasos de la Leche al 99.8%,
pasteurizado y envasado en varias presentaciones.
Concentrated Fatty Solids Milk to 99.8%, pasteurized and packaged in
different types of presentations.

Grasa Butirica Anhidra
Anhydrous Milk Fat

Ingredientes: Crema Dulce de Leche.
Ingredients: Sweet Cream.

Origen: México Marca: Reny Picot
Origin: Mexico Brand: Reny Picot
Caracteristicas del Producto
Characteristics of Product
Aspecto / Asnect A una temperatura de 35 a 40 °C liquido algo viscoso, exento de cristales y material extrafio
g o P P At a temperature of 35 to 40 °C somewhat viscous liquid, free of crystals and foreing material
O - .
S O Amarillento
@_ Z% Color / Colour Vellowish
o o - . o
% S Olor/Odour Caracterl'stl'co, libre de olores extrafios
o > Characteristic, free from strange odors
= O . . "
o Caracteristico, libre de sabores extrafios
Sabor / Flavour e
Characteristic, free from strange flavors
Alérgeno / Allergen Si (productos lacteos) / Yes (dairy products)
» o Grasa/rat Minimo 99.8 % / Minimum 99.8 %
© ©
E = Humedad / Moisture Maximo 0.20 % / \zxirmum 0.20 %
=
= 5 Acidez Oleica / Oleic Acidity Maximo 0.30 % / Maximum 0.30 %
o = |
% 57:; Indice de Perdxidos / Peroxide Value  Méximo 0.20 meqOa/kg de grasa / Maximum 0.20 meqOs/kg of fat
—
L= Cobre (Cu) / Copper (Cu) Maximo 0.05 ppm / Maximum 0.05 ppm
Hierro (Fe) / Iron (Fe) Méximo 0.20 ppm / Maximum 0.20 ppm
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Microbioldgicas

Recepcion de materia prima = calentamiento = homogenizacién = pasteurizacion
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Plomo (Pb)

Mesodfilos aerobios
Coliformes Totales
Hongos y Levaduras
Enterobacterias
Salmonella spp.

Listeria monocytogenes
Staphylococcus aureus

Escherichia coli

Méximo 0.10 ppm

Maximo 500 ufc/g
Ausente/g

<10 ufclg

<10 ufclg
Ausente
Negativo
Ausente

<3 NMP/g

= purificacion = filtracion = adicién de nitrégeno = envasado en varias
presentaciones = almacenamiento = envio al Cliente

Tipos de
Empaques

El producto va dirigido a las Industrias Procesadoras de Alimentos, y puede ser
consumido después de procesado por la poblacién en general a partir del primer afio

FO-AC-96

Método de Procesamiento

190 kg. Tambor TH, de lamina acero al carbén de rolado frio calibre 22, con calidad de litografia y
troquelado profundo, recubierto por pintura fendlico epoxico de horneo, grado alimenticio, con
inyeccion de nitrégeno (Ny).

inyeccion de nitrégeno (Ny).

900 kg. Tote de carton, incluye bolsa interior de polietileno, tapa de carton corrugado y una
resistencia de aluminio, con bolsa de polietileno exterior para proteccién (jumbopack), con

35,000 kg. Carrotanque. Recipiente hermético de material grado alimenticio con inyeccién de

nitrégeno (N2).

de vida, excepto personas alérgicas a productos lacteos.
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Uso intencionado y
Consumidor / Cliente
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Tambos de 190 kg. Aimacenado en tarimas de madera, cuenta con 4 unidades recubiertas con

pelicula polystretch.

Almacenamiento

Totes de 900 kg. Aimacenado por unidad en tarimas de madera con recubrimiento de carton, y

recubierto con pelicula polystretch.

Carrotanque de 35,000 kg. Aimacenado por unidad.

Almacenamiento

Todo se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar fresco, seco y libre de olores
fuertes tales como detergentes, ahumado, solventes, café, chile, pescado, etc.; ya que es
un producto altamente higroscépico y puede absorber cualquier aroma del ambiente.

El producto se debe distribuir en transportes cerrados, secos y libres de plagas. Distribucion
Requerimientos de En tambos de 190 kg por unidad
Empacado En totes de 900 kg por unidad

Vida de Anaquel / Trazabilidad
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En carrotanque de 35,000 kg por unidad

12 meses en su empaque original, integro y cerrado
Datos del Empaque
- Fecha de elaboracién
- Fecha de caducidad
- Numero de Lote
- Numero de Tambo o Tote

Método de Codificacion

Mes: Representado por una letra (A enero, B febrero, y asi sucesivamente, excepto las letras J e I).
Afio: Representado por un numero, Ultimo digito del afio el curso (6 afio 2016, 7 afio 2017).

Dia: Representado por un numero con dos digitos del dia del mes en que se fabricé.

Lote de Materia Prima: Representado por una letra.

Ejemplo, Fecha de fabricacion: 01 de Enero de 2017, lote: A701B, donde A = mes del afio, 7 = afio en curso, 01 =

dia del mes, B = lote de materia prima.
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Informacion sobre la Inocuidad de los Alimentos
No consumir el producto en caso de que el empaque se encuentre dafiado o )
violado, y el producto se encuentre expuesto, o si la fecha de caducidad esta Potencial mal uso por el
vencida. Consumidor / Cliente

Peligros Inherentes al Producto /

Alérgenos declarados en Etiqueta.
Proceso

Medidas de Control

Alérgenos declarados en Etiqueta y Programa de Control de Alérgenos. Correspon dientes

Etiquetado respecto a Inocuidad y/o
Instrucciones de Manipulacion o Uso  Alérgenos declarados en Etiqueta y Programa de Control de Alérgenos.

NOM-051-SCFI/ISSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y
bebidas no alcohodlicas preenvasados — Informacién comercial y sanitaria.*

Referencias Normativas
NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias. Métodos de

prueba.**
'PRODUCTOS LACTEOS ] e i Sl
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